
sexy menu 
para compartir



Calle de Velázquez, 39, 28001 Madrid

dolci

primi piatti
A COMPARTIR

antipasti

MAFALDINE AL TARTUFO (V)
Pasta fresca mafaldine con trufa negra de Molise, champiñones y cremosa nata de tartufo, inigualable.

CARBOMAMMA
Spaghetti caseros con auténtico guanciale de la Toscana, queso pecorino y huevo, servido directamente en el plato.

PIZZA BUFALINA JOLIE (V)
Salsa de tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, bufalina y un toque fresco de albahaca.

PIZZA THE ROYALS
Tomate San Marzano, mozzarella di bufala, prosciutto di Parma, olivas taggiasche y albahaca.

MENÚ DE GRUPO PARA COMPARTIR 49 EUROS PP

TE QUESO MUCHO (V,GF)
La mejor tarta de queso nunca vista, un tiro asegurado.

IL TIGRAMISU (V)
El gran clásico. Elaborado a base de mascarpone, huevos, 

café, cacao y un toque de alcohol Marsala.

STRACCIATELLA AHUMADA (V,GF)
Corazón coulant de burrata ahumada, traído de primera 

mano por nuestro productor Salvatore Montrone dos 
veces por semana.

MORTADELLA AL TARTUFO (GF)
La verdadera mortadella directamente de Bologna de 

nuestro productor Gianni Negrini con trufa negra.

PAN, FOCACCIA & STRACCHINO

CROQUESTAR
Cinco croquetas rellenas de bechamel de trufa con 
jamón y un toque de trufa fresca de Molise. Puedes 

añadir una más si lo deseas.

BURRATA PAPPA AL POMODORO (V)
Burrata de 250 gr directa de Puglia y

 pappa al pomodoro.

TODO ES CASERO. TODOS NUESTROS PRODUCTOS ITALIANOS SE IMPORTAN DIRECTAMENTE DE NUESTROS PRODUCTORES DE 
ITALIA, NO HAY INTERMEDIARIOS. POR LO DEMÁS, SOLO COMPRAMOS PRODUCTOS LOCALES. ES POSIBLE QUE EXISTA UNA 

MÍNIMA CONTAMINACIÓN CRUZADA EN LAS ELABORACIONES.



sexy menu 
to share



Calle de Velázquez, 39, 28001 Madrid

dolci

primi piatti
A COMPARTIR

antipasti

MAFALDINE AL TARTUFO (V)
Fresh mafaldine pasta with black Molise truffle, mushrooms and tartufo cream, unbeatable.

CARBOMAMMA
Home-made spaghetti with authentic Tuscan guanciale, pecorino cheese and egg, served straight to the plate for one person.

PIZZA BUFALINA JOLIE (V)
San Marzano tomato sauce, mozzarella fior di latte, bufalina and a fresh touch of basil.

PIZZA THE ROYALS
San Marzano tomato, buffalo mozzarella, parma prosciutto, taggiasche olives and basil.

GROUP MENU TO SHARE  49 EUROS PER PERSON

TE QUESO MUCHO (V,GF)
The best cheesecake ever, a guaranteed shot.

IL TIGRAMISU (V)
The great classic. Made with mascarpone, eggs, 

coffee, cocoa and Marsala.

STRACCIATELLA AHUMADA (V,GF)
Coulant heart of smoked burrata, brought first-hand by 

our producer Salvatore Montrone twice a week.

MORTADELLA AL TARTUFO ( GF)
The real mortadella straight from Bologna from our 

producer Gianni Negrini with black truffle.

BREAD, FOCACCIA & STRACCHINO

CROQUESTAR (V, GF)
Croquette stuffed with truffle béchamel with ham

 and a touch of fresh Molise truffle.

BURRATA PAPPA AL POMODORO  (V)
250 gr burrata direct from Puglia and pappa al pomodoro.

Important note, drinks are not included. All additional drinks will be charged the retail price in the restaurant.
To celebrate this special date with you, the Bel Mondo squad invites you to enjoy authentic Italian cucina with fresh homemade preparations with 

a unique touch from our chefs, in true Big Mamma style.
The menu may vary depending on the season of the year and availability of the dishes, since we work with ultra-fresh seasonal products.

V= Vegetarian / GF= Gluten Free / It is possible that there is minimal cross contamination in the preparations.


