
         T W I S T  O N  C L A S S I C S 
B IG  MAMMA 25 cl                                             10
Vodka Smirnoff, Cordial citron vert, ginger ale, 

schweppes mixer premium, fruits frais très bons

SP ICY  B LOODY  MARY   25  cl                                                  10
Extraordinaire Bloody Mary de tomates San Marzano

de Naples, vodka  

ZEROTTO 15 cl                                         8
Martini Bianco, Martini bitter, Cordial gingembre, 

bitter orange, chinotto soda

SPR I TZ  BAS I L IC  PÊC HE  25 cl                           7
Vermouth Bianco, liqueur de pêche, prosecco, 

feuilles de basilic et sésame, soda au cardamome

SPR I TZ  PAS TÈQUE    25     cl                                                                         8
Cinzano Bianco à la pastèque, Americano Cocchi rosa, 

prossecco riccordonna, soda petillant

           H O U S E  S P E C I A L S 

MINT  JULEP  MAGGIORAN A 15   cl                              10
Whiskey Bulleit Rye à l’abricot, sirop de menthe 

et maggiorana, citron vert, Chartreuse vert 

VL AD IMIR  POUT INE  MATC HES  BR IG I T TE  20   cl            12
Tequila Altos au maïs, ginger beer, 

citron vert, absinthe, petits copaux de nachos

MEXCONI  15  cl                                             10
Tequila Altos, Mezcal, Vermouth rouge, 

bitter Le Sirene, sherry Pedro Xmenez

TONICO 25    cl                                                                                             9
Tanqueray à la camomille et au pamplemousse, 

tonic Schweppes, bitter orange et mandarine

OLD BAN AN A FASH IONED 15   cl                                      9
Rhum Havana 7, sirop banane et caffé, 

bitter mandarine 

SOUR  G IN   12      cl                                                                                               12
Gin Rivo, Fair Goji, sirop de mauve, 

citron vert, bitter lavande 

NEW YORK  SOUR   15    cl                                                                    12
Whiskey Bulleit, sirop d’érable au thym, 

citron vert, Chianti à la grenade

MUMMY COOL  20   cl                                                           10
Plymouth, cranberry, sirop de framboise et fraise, 

citron vert, bitter verveine et thé noir

V I R G I N 
L IKE  A  V IRG IN    30      cl                                                                           7
Myrtille, pomme clair, ginger beer, citron vert 

TUDO BOM  30      cl                                                                            7
Litchi, Cordial Edelflower, citron vert, ananas

            

         

            

         

L E S  V E R R E S  D E  V I N

FRAN CIACORTA   9
au champagne ce que Sophia Loren 

est à Mélanie Laurent                         

  

B u l l e s

PROSECCO VAL  D ’OCC A                    6 ,5
bulles revigorantes, Champomy d’abord !           

L AMBRUSCO P IR IA  2015                  6
un rouge pétillant, festif, coquin   

MOSC ATO VAJRA  2015                             8
fruité, légèrement sucré, 

monstrueux à l’apéro  

B l a n c s

INZOL IA  FERL A  IGT  2016                 5 
Simplement yummi et easy !  

P INOT GR IGIO MANTOVA IGT  2015/2016                  7
le blanc minéral, sec et agrumes

ARNE IS  L AN GHE  2016                              8
Un grand blanc structuré, même avec une viande             

R o u g e s
DOL IA  MONIC A  D I  SARDEGN A 2015                5
féminin et couillu 

DOLCETTO D ’ALBA  2015                       7
joy to the world, léger et fruité     

MONTECUCCO ROSSO 2015                    8
l’amant caché de la Fiorentina, 

le tanin coquin, petit ours brun            

M i e u x  q u e  l e  c h a m p a g n e

Taxes et service compris, prix en euros TTCTous les cocktails classiques sont disponibles

15 cl

Chef Barman : Alberto Sinibaldi & Nicola Incandela Tout est préparé et infusé maison


